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Rzad ustala maksymalna cene pradu dla przedsiebiorcow, szkol, przedszkoli, szpitali, gmin w 2023 r. Sa dwa

warianty: korzystniejszy 800 zl za 1 

Masz firme i chcesz zmienic sprzedawce pradu zeby zoptymalizowac swoje koszty energii elektrycznej? Prad

jest jednym z glownych surowcow zasilajacych Twoje 

W branzy gastronomicznej energia jest kluczowa na kazdym etapie dzialalnosci. Od oswietlenia sali

restauracyjnej, poprzez dzialanie lodowek i 

Sprawdz jakie sa ceny pradu dla malych firm w poszczegolnych taryfach. Mozesz dobrac odpowiednia taryfe

pradu, ktora bedzie dopasowana 

Z dniem 1 sierpnia 2024 r. wydluzono nabor wnioskow na dotacje dla branzy hotelarskiej, gastronomicznej i

cateringowej (HoReCa) oraz turystycznej i kulturalnej w ramach Krajowego Planu 

Newsowy, najwazniejszy w Polsce, specjalistyczny portal branzy HoReCa z codziennym newsletterem

dedykowany profesjonalistom. 

W dniach 10-12 marca 2026 roku w Warszawie odbeda sie targi EuroGastro 2026 oraz World Hotel 2026 -

najwieksze w Europie Srodkowo-Wschodniej wydarzenie dla branzy HoReCa, 

Wybor odpowiedniego sprzedawcy energii elektrycznej dla Twojej restauracji to decyzja, ktora moze wplynac

na wiele aspektow dzialalnosci - od 

Prognozy w gastronomii na 2024 rok Rok 2024 przyniesie kolejne zmiany i wyzwania dla branzy

gastronomicznej, ksztaltujac nowe mozliwosci dla 

PKD gastronomia definiuje zakres dzialalnosci roznych rodzajow lokali gastronomicznych. Otwierasz
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kawiarnie lub katering? Poznaj mozliwosci!

Trend wykorzystywania lokalnych i sezonowych skladnikow staje sie nowym standardem w branzy

gastronomicznej (F&B) oraz hotelarskiej. W Wietnamie targi Food & Hospitality 

To opcja, dla tych ktorzy lubia slodkosci do kawy i jednoczesnie chca sie przyczynic do ograniczenia

odpadow. 7. Algorytmizacja Skoro mowimy o 

Ile pradu zuzywa lodowka na dobe? Lodowka o klasie energetycznej E potrzebuje juz okolo 250

kilowatogodzin. To oznacza zuzycie o mniej wiecej 30 zl wiecej w 

W tym artykule przedstawimy sposoby na optymalizacje strategii energetycznej firm z branzy

gastronomicznej, a takze podpowiemy, jak Eco dla Biznesu moze w tym pomoc!

Dla potraw czesciej wybieranych stosuje sie nizsza marze, na co wplywa tez ich dostepnosc w innych

placowkach gastronomicznych. Natomiast potrawy bedace 
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